
                                                        
СВЕДЕНИЯ ОБ ОБЕСПЕЧЕННОСТИ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА 

СПЕЦИАЛИЗИРОВАННЫМ И ЛАБОРАТОРНЫМ ОБОРУДОВАНИЕМ 
 

Государственное бюджетное профессиональное  образовательное учреждение Свердловской области «Екатеринбургский техникум 
химического машиностроения» 

наименование соискателя лицензии 
 

43.01.09 Повар, кондитер 
код, наименование образовательной программы 

 
№ п/п Наименование дисциплин в 

соответствии с учебным планом 
Наименование специализированных аудиторий, 

кабинетов, лабораторий и пр. с перечнем основного 
оборудования 

Адрес (местоположение) учебных кабинетов, 
лабораторий, мастерских, объектов для 

проведения практических занятий, объектов 
физической культуры и спорта, иных объектов, 

которые предполагается использовать при 
осуществлении образовательной деятельности (с 

указанием этажа и номера помещения по 
поэтажному плану в соответствии с документами 

бюро технической инвентаризации) 

Форма владения, 
пользования 

(собственность, 
оперативное 

управление, аренда и 
т.п.) 

1 2 3  4 

Профессиональный цикл 

1 ПМ.01 Приготовление и 
подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента 

Кабинет  «Технологий кулинарного и кондитерского 
производства», оснащенный оборудованием:  
стол преподавателя -1 
стол ученический - 15 
стул ученический -30  
стул-1 
доска классная -1 
экран-1 
стационарный ПК – системный блок-1 
монитор-1 
клавиатура Acer AL1914-1 
мышь компьютерная A4TECH-1 
сетевой фильтр A4TECH-1 
проектор мультимедийный Defender Ben Q MP6//C-1 
ЭУМК «Повар, кондитер» - 1 

620010, Свердловская область, 
г. Екатеринбург, ул. Дагестанская, 36 

№410 
 

Оперативное 
управление 

2 ПМ.01 Приготовление и 
подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, 

Лаборатория «Учебная кухня ресторана» 
Лаборатория «Учебный кондитерский цех» 
Место для презентации готовой кулинарной продукции 

620010, Свердловская область, 
г. Екатеринбург, ул. Дагестанская, 36 

№100 

Оперативное 
управление 



кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента 

(обеденный стол, стулья, шкаф для столовой посуды). 
Рабочее место преподавателя 
Основное и вспомогательное технологическое 
оборудование: 
Пароконвектомат 
Микроволновая печь 
Фритюрница 
Электрогриль (жарочная поверхность) 
Плита wok 
Гриль (саламандр) 
Электроблинница 
Шкаф шоковой заморозки 
Шкаф морозильный 
Слайсер 
Бликсер (для тонкого измельчения продуктов) 
Процессор кухонный 
Овощерезка 
Тестораскаточная машина настольная 
Планетарный миксер 
Блендер (ручной) 
Куттер 
Весы настольные электронные 
Конвекционная печь 
Расстоечный шкаф 
Плита электрическая без духовки 4х конф 
Машина для вакуумной упаковки 
Газовая горелка для карамелизации 
Набор инструментов для карвинга 
Гриль сковорода 
Мясорубка 
Сито 
Шенуа (конусообразное сито) 
Лопатки (металлические, силиконовые) 
Щипцы кулинарные для пасты 
Набор ножей "поварская тройка" 
Насадки для кондитерских мешков (комплект) 
Набор выемок (различной формы) 
Подовая печь для (пиццы) 
Овоскоп 
Нитраттестер 
Термометр инфракрасный 
Термометр со щупом 
Производственный стол с мраморным покрытием 
охлаждающий 



Перфорированные противни для багетов 
Скребки пластиковые 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d20см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d22см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d24см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d26см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d28см 
Форма для выпечки кекса d=8,3 см 
Формы для саваренов 
Формы силиконовые для штучных кексов, десертов, 
мармелада, мороженного 
Нож пилка (300мм) 
Паллета (шпатели с изгибом от 18см) 
Паллета (шпатели с изгибом до 30см) 
Набор кондитерских мешков одноразовых, 200 шт. 
Ножницы 
Резцы (фигурные) для теста, марципана 
Кондитерские гребёнки 
Силиконовые коврики для выпечки 
Силиконовые коврики для макарун, эклеров 
Вырубки (выемки) для печенья, пряников (комплект) 
Набор мерных ложек 
Делитель торта   
Решетка с поддоном для глазировния 
Инструменты для работы с мастикой, марципаном, 
айсингом (комплект) 
Силиконовые коврики для айсинга 
Перчатки для карамели 
Помпа для работы с карамелью 
Подставки для тортов вращающиеся 
Совки для сыпучих продуктов 
Производственный стол с моечной ванной 
Производственный стол с деревянным покрытием 
Производственный стол с мраморным покрытием 
(охлаждаемый) 
Двухкамерный холодильник ATLANT ХМ 6025-031 
Шкаф металлический - 3 

3 ПМ.02 Приготовление, 
оформление и подготовка к 
реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента 

Кабинет  «Технологий кулинарного и кондитерского 
производства», оснащенный оборудованием:  
стол преподавателя -1 
стол ученический - 15 
стул ученический -30  
стул-1 
доска классная -1 

620010, Свердловская область, 
г. Екатеринбург, ул. Дагестанская, 36 
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Оперативное 
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экран-1 
стационарный ПК – системный блок-1 
монитор-1 
клавиатура Acer AL1914-1 
мышь компьютерная A4TECH-1 
сетевой фильтр A4TECH-1 
проектор мультимедийный Defender Ben Q MP6//C-1 
ЭУМК «Повар, кондитер» - 1 

4 ПМ.02 Приготовление, 
оформление и подготовка к 
реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента 

Лаборатория «Учебная кухня ресторана» 
Лаборатория «Учебный кондитерский цех» 
Место для презентации готовой кулинарной продукции 
(обеденный стол, стулья, шкаф для столовой посуды). 
Рабочее место преподавателя 
Основное и вспомогательное технологическое 
оборудование: 
Пароконвектомат 
Микроволновая печь 
Фритюрница 
Электрогриль (жарочная поверхность) 
Плита wok 
Гриль (саламандр) 
Электроблинница 
Шкаф шоковой заморозки 
Шкаф морозильный 
Слайсер 
Бликсер (для тонкого измельчения продуктов) 
Процессор кухонный 
Овощерезка 
Тестораскаточная машина настольная 
Планетарный миксер 
Блендер (ручной) 
Куттер 
Весы настольные электронные 
Конвекционная печь 
Расстоечный шкаф 
Плита электрическая без духовки 4х конф 
Машина для вакуумной упаковки 
Газовая горелка для карамелизации 
Набор инструментов для карвинга 
Гриль сковорода 
Мясорубка 
Сито 
Шенуа (конусообразное сито) 
Лопатки (металлические, силиконовые) 

620010, Свердловская область, 
г. Екатеринбург, ул. Дагестанская, 36 
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Щипцы кулинарные для пасты 
Набор ножей "поварская тройка" 
Насадки для кондитерских мешков (комплект) 
Набор выемок (различной формы) 
Подовая печь для (пиццы) 
Овоскоп 
Нитраттестер 
Термометр инфокрасный 
Термометр со щупом 
Производственный стол с мраморным покрытием 
охлаждающий 
Перфорированные противни для багетов 
Скребки пластиковые 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d20см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d22см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d24см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d26см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d28см 
Форма для выпечки кекса d=8,3 см 
Формы для саваренов 
Формы силиконовые для штучных кексов, десертов, 
мармелада, мороженного 
Нож пилка (300мм) 
Паллета (шпатели с изгибом от 18см) 
Паллета (шпатели с изгибом до 30см) 
Набор кондитерских мешков одноразовых, 200 шт. 
Ножницы 
Резцы (фигурные) для теста, марципана 
Кондитерские гребёнки 
Силиконовые коврики для выпечки 
Силиконовые коврики для макарун, эклеров 
Вырубки (выемки) для печенья, пряников (комплект) 
Набор мерных ложек 
Делитель торта   
Решетка с поддоном для глазировния 
Инструменты для работы с мастикой, марципаном, 
айсингом (комплект) 
Силиконовые коврики для айсинга 
Перчатки для карамели 
Помпа для работы с карамелью 
Подставки для тортов вращающиеся 
Совки для сыпучих продуктов 
Производственный стол с моечной ванной 
Производственный стол с деревянным покрытием 



Производственный стол с мраморным покрытием 
(охлаждаемый) 
Двухкамерный холодильник ATLANT ХМ 6025-031 
Шкаф металлический - 3 

5 ПМ.03 Приготовление, 
оформление и подготовка к 
реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента 

Кабинет  «Технологий кулинарного и кондитерского 
производства», оснащенный оборудованием:  
стол преподавателя -1 
стол ученический - 15 
стул ученический -30  
стул-1 
доска классная -1 
экран-1 
стационарный ПК – системный блок-1 
монитор-1 
клавиатура Acer AL1914-1 
мышь компьютерная A4TECH-1 
сетевой фильтр A4TECH-1 
проектор мультимедийный Defender Ben Q MP6//C-1 
ЭУМК «Повар, кондитер» - 1 

620010, Свердловская область, 
г. Екатеринбург, ул. Дагестанская, 36 

№410 
 

Оперативное 
управление 

6 ПМ.03 Приготовление, 
оформление и подготовка к 
реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента 

Лаборатория «Учебная кухня ресторана» 
Лаборатория «Учебный кондитерский цех» 
Место для презентации готовой кулинарной продукции 
(обеденный стол, стулья, шкаф для столовой посуды). 
Рабочее место преподавателя 
Основное и вспомогательное технологическое 
оборудование: 
Пароконвектомат 
Микроволновая печь 
Фритюрница 
Электрогриль (жарочная поверхность) 
Плита wok 
Гриль (саламандр) 
Электроблинница 
Шкаф шоковой заморозки 
Шкаф морозильный 
Слайсер 
Бликсер (для тонкого измельчения продуктов) 
Процессор кухонный 
Овощерезка 
Тестораскаточная машина настольная 
Планетарный миксер 
Блендер (ручной) 
Куттер 
Весы настольные электронные 
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Конвекционная печь 
Расстоечный шкаф 
Плита электрическая без духовки 4х конф 
Машина для вакуумной упаковки 
Газовая горелка для карамелизации 
Набор инструментов для карвинга 
Гриль сковорода 
Мясорубка 
Сито 
Шенуа (конусообразное сито) 
Лопатки (металлические, силиконовые) 
Щипцы кулинарные для пасты 
Набор ножей "поварская тройка" 
Насадки для кондитерских мешков (комплект) 
Набор выемок (различной формы) 
Подовая печь для (пиццы) 
Овоскоп 
Нитраттестер 
Термометр инфокрасный 
Термометр со щупом 
Производственный стол с мраморным покрытием 
охлаждающий 
Перфорированные противни для багетов 
Скребки пластиковые 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d20см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d22см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d24см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d26см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d28см 
Форма для выпечки кекса d=8,3 см 
Формы для саваренов 
Формы силиконовые для штучных кексов, десертов, 
мармелада, мороженного 
Нож пилка (300мм) 
Паллета (шпатели с изгибом от 18см) 
Паллета (шпатели с изгибом до 30см) 
Набор кондитерских мешков одноразовых, 200 шт. 
Ножницы 
Резцы (фигурные) для теста, марципана 
Кондитерские гребёнки 
Силиконовые коврики для выпечки 
Силиконовые коврики для макарун, эклеров 
Вырубки (выемки) для печенья, пряников (комплект) 
Набор мерных ложек 



Делитель торта   
Решетка с поддоном для глазировния 
Инструменты для работы с мастикой, марципаном, 
айсингом (комплект) 
Силиконовые коврики для айсинга 
Перчатки для карамели 
Помпа для работы с карамелью 
Подставки для тортов вращающиеся 
Совки для сыпучих продуктов 
Производственный стол с моечной ванной 
Производственный стол с деревянным покрытием 
Производственный стол с мраморным покрытием 
(охлаждаемый) 
Двухкамерный холодильник ATLANT ХМ 6025-031 
Шкаф металлический - 3 

7 ПМ.04 Приготовление, 
оформление и подготовка к 
реализации холодных и горячих 
сладких блюд, десертов, 
напитков разнообразного  
ассортимента 

Кабинет  «Технологий кулинарного и кондитерского 
производства», оснащенный оборудованием:  
стол преподавателя -1 
стол ученический - 15 
стул ученический -30  
стул-1 
доска классная -1 
экран-1 
стационарный ПК – системный блок-1 
монитор-1 
клавиатура Acer AL1914-1 
мышь компьютерная A4TECH-1 
сетевой фильтр A4TECH-1 
проектор мультимедийный Defender Ben Q MP6//C-1 
ЭУМК «Повар, кондитер» - 1 

620010, Свердловская область, 
г. Екатеринбург, ул. Дагестанская, 36 
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8 ПМ.04 Приготовление, 
оформление и подготовка к 
реализации холодных и горячих 
сладких блюд, десертов, 
напитков разнообразного  
ассортимента 

Лаборатория «Учебная кухня ресторана» 
Лаборатория «Учебный кондитерский цех» 
Место для презентации готовой кулинарной продукции 
(обеденный стол, стулья, шкаф для столовой посуды). 
Рабочее место преподавателя 
Основное и вспомогательное технологическое 
оборудование: 
Пароконвектомат 
Микроволновая печь 
Фритюрница 
Электрогриль (жарочная поверхность) 
Плита wok 
Гриль (саламандр) 
Электроблинница 
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Шкаф шоковой заморозки 
Шкаф морозильный 
Слайсер 
Бликсер (для тонкого измельчения продуктов) 
Процессор кухонный 
Овощерезка 
Тестораскаточная машина настольная 
Планетарный миксер 
Блендер (ручной) 
Куттер 
Весы настольные электронные 
Конвекционная печь 
Расстоечный шкаф 
Плита электрическая без духовки 4х конф 
Машина для вакуумной упаковки 
Газовая горелка для карамелизации 
Набор инструментов для карвинга 
Гриль сковорода 
Мясорубка 
Сито 
Шенуа (конусообразное сито) 
Лопатки (металлические, силиконовые) 
Щипцы кулинарные для пасты 
Набор ножей "поварская тройка" 
Насадки для кондитерских мешков (комплект) 
Набор выемок (различной формы) 
Подовая печь для (пиццы) 
Овоскоп 
Нитраттестер 
Термометр инфокрасный 
Термометр со щупом 
Производственный стол с мраморным покрытием 
охлаждающий 
Перфорированные противни для багетов 
Скребки пластиковые 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d20см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d22см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d24см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d26см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d28см 
Форма для выпечки кекса d=8,3 см 
Формы для саваренов 
Формы силиконовые для штучных кексов, десертов, 
мармелада, мороженного 



Нож пилка (300мм) 
Паллета (шпатели с изгибом от 18см) 
Паллета (шпатели с изгибом до 30см) 
Набор кондитерских мешков одноразовых, 200 шт. 
Ножницы 
Резцы (фигурные) для теста, марципана 
Кондитерские гребёнки 
Силиконовые коврики для выпечки 
Силиконовые коврики для макарун, эклеров 
Вырубки (выемки) для печенья, пряников (комплект) 
Набор мерных ложек 
Делитель торта   
Решетка с поддоном для глазирования 
Инструменты для работы с мастикой, марципаном, 
айсингом (комплект) 
Силиконовые коврики для айсинга 
Перчатки для карамели 
Помпа для работы с карамелью 
Подставки для тортов вращающиеся 
Совки для сыпучих продуктов 
Производственный стол с моечной ванной 
Производственный стол с деревянным покрытием 
Производственный стол с мраморным покрытием 
(охлаждаемый) 
Моечная ванна двухсекционная 
Двухкамерный холодильник ATLANT ХМ 6025-031 
Шкаф металлический - 3 

9 ПМ.05 Приготовление, 
оформление и подготовка к 
реализации изделий и 
скульптур из шоколада и 
карамели 

Кабинет  «Технологий кулинарного и кондитерского 
производства» 
Кабинет « Товароведения продовольственных 
товаров», оснащенный оборудованием:  
стол преподавателя -1 
стол ученический - 15 
стул ученический -30  
стул-1 
доска классная -1 
экран-1 
стационарный ПК – системный блок-1 
монитор-1 
клавиатура Acer AL1914-1 
мышь компьютерная A4TECH-1 
сетевой фильтр A4TECH-1 
проектор мультимедийный Defender Ben Q MP6//C-1 
ЭУМК «Повар, кондитер» - 1 
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10 ПМ.05 Приготовление, 
оформление и подготовка к 
реализации изделий и 
скульптур из шоколада и 
карамели 

Лаборатория «Учебный кондитерский цех» 
Место для презентации готовой кулинарной продукции 
(обеденный стол, стулья, шкаф для столовой посуды). 
Рабочее место преподавателя 
Основное и вспомогательное технологическое 
оборудование: 
Микроволновая печь 
Электрогриль (жарочная поверхность) 
Шкаф шоковой заморозки 
Шкаф морозильный 
Тестораскаточная машина настольная 
Планетарный миксер 
Блендер (ручной) 
Куттер 
Весы настольные электронные 
Конвекционная печь 
Расстоечный шкаф 
Плита электрическая без духовки 4х конф 
Газовая горелка для карамелизации 
Лопатки (металлические, силиконовые) 
Набор ножей "поварская тройка" 
Насадки для кондитерских мешков (комплект) 
Набор выемок (различной формы) 
Машина для вакуумной упаковки 
Термометр инфрокрасный 
Термометр со щупом 
Производственный стол с мраморным покрытием 
охлаждающий 
Скребки пластиковые 
Формы силиконовые для штучных кексов, десертов, 
мармелада, мороженного 
Нож пилка (300мм) 
Паллета (шпатели с изгибом от 18см) 
Паллета (шпатели с изгибом до 30см) 
Набор кондитерских мешков одноразовых, 200 шт. 
Ножницы 
Резцы (фигурные) для теста, марципана 
Кондитерские гребёнки 
Перчатки для карамели 
Помпа для работы с карамелью 
Совки для сыпучих продуктов 
Производственный стол с моечной ванной 
Производственный стол с деревянным покрытием 
Производственный стол с мраморным покрытием 
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(охлаждаемый) 
Моечная ванна двухсекционная 
Двухкамерный холодильник ATLANT ХМ 6025-031 
Шкаф металлический - 3 

11 ПМ.06 Приготовление, 
оформление и подготовка к 
реализации хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий 
разнообразного ассортимента 

Кабинет  «Технологий кулинарного и кондитерского 
производства, товароведения продовольственных 
товаров», оснащенный оборудованием:  
стол преподавателя -1 
стол ученический - 15 
стул ученический -30  
стул-1 
доска классная -1 
экран-1 
стационарный ПК – системный блок-1 
монитор-1 
клавиатура Acer AL1914-1 
мышь компьютерная A4TECH-1 
сетевой фильтр A4TECH-1 
проектор мультимедийный Defender Ben Q MP6//C-1 
ЭУМК «Повар, кондитер» - 1 
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г. Екатеринбург, ул. Дагестанская, 36 
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12 ПМ.06 Приготовление, 
оформление и подготовка к 
реализации хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий 
разнообразного ассортимента 

Лаборатория «Учебная кухня ресторана» 
Лаборатория «Учебный кондитерский цех» 
Место для презентации готовой кулинарной продукции 
(обеденный стол, стулья, шкаф для столовой посуды). 
Основное и вспомогательное технологическое 
оборудование: 
Рабочее место преподавателя 
Фритюрница 
Электрогриль (жарочная поверхность) 
Плита wok 
Гриль (саламандр) 
Электроблинница 
Шкаф шоковой заморозки 
Льдогенератор 
Слайсер 
Бликсер (для тонкого измельчения продуктов) 
Процессор кухонный 
Овощерезка 
Тестораскаточная машина настольная 
Пленарный миксер 
Куттер 
Весы настольные электронные 
Конвекционная печь 
Расстоечный шкаф 
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Плита электрическая без духовки 4х конф 
Машина для вакуумной упаковки 
Газовая горелка для карамелизации 
Набор инструментов для карвинга 
Гриль сковорода 
Сито 
Шенуа (конусообразное сито) 
Лопатки (металлические, силиконовые) 
Щипцы кулинарные для пасты 
Набор ножей "поварская тройка" 
Насадки для кондитерских мешков (комплект) 
Набор выемок (различной формы) 
Подовая печь для (пиццы) 
Овоскоп 
Нитраттестер 
Термометр инфокрасный 
Термометр со щупом 
Производственный стол с мраморным покрытием 
охлаждающий 
Перфорированные противни для багетов 
Скребки пластиковые 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d20см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d22см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d24см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d26см 
Круглые разъёмные формы для тортов, пирогов d28см 
Форма для выпечки кекса d=8,3 см 
Формы для саваренов 
Формы силиконовые для штучных кексов, десертов, 
мармелада, мороженного 
Нож пилка (300мм) 
Паллета (шпатели с изгибом от 18см) 
Паллета (шпатели с изгибом до 30см) 
Набор кондитерских мешков одноразовых, 200 шт. 
Ножницы 
Резцы (фигурные) для теста, марципана 
Кондитерские гребёнки 
Силиконовые коврики для выпечки 
Силиконовые коврики для макарун, эклеров 
Вырубки (выемки) для печенья, пряников (комплект) 
Набор мерных ложек 
Делитель торта   
Решетка с поддоном для глазировния 
Инструменты для работы с мастикой, марципаном, 



айсингом (комплект) 
Силиконовые коврики для айсинга 
Перчатки для карамели 
Помпа для работы с карамелью 
Подставки для тортов вращающиеся 
Совки для сыпучих продуктов 
Производственный стол с моечной ванной 
Производственный стол с деревянным покрытием 
Производственный стол с мраморным покрытием 
(охлаждаемый) 
Моечная ванна двухсекционная 
Двухкамерный холодильник ATLANT ХМ 6025-031 
Шкаф металлический - 3 
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